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BOLGHERI

VILLA DONORATICO

BOLGHERI ROSSO DOC

Cabernet Sauvignon 45% Merlot 30%
Cabernet Franc 15%  Petit Verdot 10%

Altitudine: 30/80m s.l.m.

Suolo: sabbie continentali e Flysch
Esposizione Vigneti: nord/sud
Densita d'impianto: 6000 Viti/Ha

VILLA ' Resa per ettaro: 70 quintali Uva/Ha
DONORATICO

BOLGHERI ROS50

Raccolta delle uve: manuale

Fermentazione alcolica e macerazione: 25 giorni a temperatura

controllata di 28°-30°, in tini troncoconici di acciaio inox

0 Fermentazione malolattica: in tini troncoconici di acciaio inox
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Maturazione: 12 mesi in tonneaux di rovere austriaco e
francese da 5001

Affinamento in bottiglia: 6 mesi

Argentiera Srl - P.IVA 04964100483 - Via Aurelia 412/A, Localita I Pianali, 57022 Castagneto Carducci, Livorno, Italia - T: (+39) 0565 77 31 76 - F: (+39) 0565 773 250 - www.argentiera.cu



\
=\
ARGENTIERA

BOLGHERI

L’annata 2023 si ¢ distinta per un andamento climatico complessivamente equilibrato, pur con le
consuete sfide che ormai fanno parte integrante di ogni vendemmia.

L’inverno ¢ stato freddo e asciutto, mentre il mese di maggio ha registrato precipitazioni
insolitamente abbondanti, con 18 giorni di pioggia su 31, un evento poco comune per il territorio di
Bolgheri.

Durante questa fase delicata, il tempestivo intervento e la meticolosa gestione del nostro team di
vigneto hanno garantito il mantenimento dell’equilibrio vegetativo e della sanita delle piante,
preservando un corretto sviluppo della vegetazione.

Nel corso dell’estate le temperature si sono stabilizzate su valori tipici della zona, tra i 28 e i 30°C.
Le precipitazioni del 25 e 26 agosto, intense ma ben distribuite, hanno contribuito a rifornire i suoli

e la vite di acqua, accompagnando le uve verso una piena maturazione fenolica.

La vendemmia ¢ iniziata ufficialmente il 4 settembre nei vigneti pilt giovani e prossimi al mare.
Nelle due settimane successive si ¢ svolta la raccolta delle uve destinate al Bolgheri Rosso nei vigneti
di Villa Donoratico, condotta con grande attenzione e precisione. Le operazioni sono state
accompagnate da un monitoraggio costante della maturazione, con lobiettivo di preservare

equilibrio, freschezza e integrita aromatica delle uve.
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	VILLA DONORATICO  2023 BOLGHERI ROSSO DOC
	La personalità di un terroir di elezione, autentica espressione del carattere bolgherese.
	Composizione
	Cabernet Sauvignon 45%   Merlot 30﻿%   Cabernet Franc 15%     Petit Verdot 10%

	Vigneti e terroir
	Altitudine: 30/80m s.l.m.  Suolo: sabbie continentali e Flysch Esposizione Vigneti: nord/sud Densità d'impianto: 6000 Viti/Ha  Resa per ettaro: 70 quintali Uva/Ha

	Vinificazione
	Raccolta delle uve: manuale  Fermentazione alcolica e macerazione: 25 giorni a temperatura controllata di 28°-30°, in tini troncoconici di acciaio inox Fermentazione malolattica: in tini troncoconici di acciaio inox Maturazione: 12 mesi in tonneaux di rovere austriaco e francese da 500l  Affinamento in bottiglia: 6 mesi

	Clima
	L’annata 2023 si è distinta per un andamento climatico complessivamente equilibrato, pur con le consuete sfide che ormai fanno parte integrante di ogni vendemmia. L’inverno è stato freddo e asciutto, mentre il mese di maggio ha registrato precipitazioni insolitamente abbondanti, con 18 giorni di pioggia su 31, un evento poco comune per il territorio di Bolgheri. Durante questa fase delicata, il tempestivo intervento e la meticolosa gestione del nostro team di vigneto hanno garantito il mantenimento dell’equilibrio vegetativo e della sanità delle piante, preservando un corretto sviluppo della vegetazione. Nel corso dell’estate le temperature si sono stabilizzate su valori tipici della zona, tra i 28 e i 30°C. Le precipitazioni del 25 e 26 agosto, intense ma ben distribuite, hanno contribuito a rifornire i suoli e la vite di acqua, accompagnando le uve verso una piena maturazione fenolica.

	Note di vendemmia
	La vendemmia è iniziata ufficialmente il 4 settembre nei vigneti più giovani e prossimi al mare. Nelle due settimane successive si è svolta la raccolta delle uve destinate al Bolgheri Rosso nei vigneti di Villa Donoratico, condotta con grande attenzione e precisione. Le operazioni sono state accompagnate da un monitoraggio costante della maturazione, con l’obiettivo di preservare equilibrio, freschezza e integrità aromatica delle uve.


